T e PATE
Vida til: 5 anos desde fecha de elaboracion COdIgO 8437017642145
Condiciones de almacenamiento: Denominacién del producto: Paté

Conservar en un lugar fresco y seco Ingredientes: Carne seleccionada de buey 40%. Higado de buey 22%. Calde de carne, aceite de girasol,
almidén de maiz y patata, sal, soja, especias, estabilizantes (E-450 y E-452), dextrosa, potenciador de sabor
(E-621), conservador (E-202 y E-250) antioxidante (E-301) y colorante (E-120)

Distribuye: Alérgenos: Contiene soja y derivados

Cérnicas Carro Bierzo SL. Via de la Plata 3, 24795, Tratamientos aplicados al producto: Preparacion de los ingredientes, coccion. Enlatado. Esterilizacion en

Valderrey, Ledn. CIF:B24581761. Teléfono, +0034 . 5
987664227. carnesrojas@bodegaelcapricho.com autoclave 90 minutos a 121

N° registro sanitario: 10.024517/LE

Transporte: Atemperatura ambiente

N° registro sanitario: 10.03032/LO
La nobleza de nuestros animales llega hasta su higado, una parte tierna, con un profundo sabor que

ominacion del . ., . Ve . 7 .

mercial / Razén unido a una seleccion de especias hacen de nuestro paté un producto delicado y Unico.

registro
Sro

Datos del ehquetado- Denc

Legislacion:

Real Decreto 474/2014, de 13 de junio, por la que se
aprueba la norma de calidad de derivados carnicos.

REGLAMENTO (UE) No 1169/2011 DEL
PARLAMENTO EUROPEOQ Y DEL CONSEJO de 25 de
octubre de 2011 sobre | inf 1 alimentaria

e modifican los

Real Decreto 640/2006, de 26 de mayo.
regulan determinadas diciones de
tarias en materia de

6n de los produftm

distintas m
disposicior

alimenticios
Reglamento (CE) n° 2074/ 2005, de
5 dL noviembre de 2005 por r,\ quo
Peso y medidas:

Peso neto 70 g. Peso bruto 93 g. Didmetro 7 cm. Altura 2,7 cm

Parlamento Europeo y del Co
del Parlamento E uropeo y del C

Envase y embalaje:

Lata (con abre facil)

Caja de cartén de 40x30x20 cm (tara de la caja 550 g)
128 latas/caja

Caracteristicas microbioldgicas:

LEGISLACION RECOMENDACION UNIDADES
O Reglamento CRITERIO INTERNO
:\% os Jr,J\ ctos alimenticios. 2073/2005 que es

modificado por el

Reglamento (CE) 853/ 2004 d

0 de 29 de abril de 2004, po qu 1441/2007
normas especificas de higiene de los
alimentos de ()H‘L;Z‘H(]HHH»\‘ Aerobios meséﬁ|05 <1O Ufc/g
Reglamentos (CE) 854/2004 de! Par\amr‘rtu Europ Aerobios termofilos <10 ufc/g
Anaerobios mesofilos <10 ufc/g
Anaerobios mesofilos sulfito-reductores <10 ufc/g
Anaerobios termdéfilos <10 ufc/g
Listeria monocytogenes vida util 100 ufc/g
Real Decreto 1698/2003, de 12 de diciembre, por el que Listeria monocytogenes antes de su venta Ausencia /25g

ablecen las disposiciones de aplicacion de los
0s comunitarios sobre el sistema de etiquetado
cuno. La

uammto u:mumtaro
sistema de —nque ado de la carne de vacul

Caracteristicas organolépticas:

RD. 1334/ 1999 de 31 de Julio, por ¢! cue s aprucha Color gris y rosa. Textura blanda. Sabor intenso y fino. Aspecto tipico de paté.
E al de E

SRR Otras caracteristicas:

srueba la Ausencia de organismos genéticamente modificados (OGM)
taria de los Apto para cliente celiaco

@ laventa o No apto para cliente halal

No apto para cliente kosher

productos Alimentici
L\trm mouﬁccc on

consumidor final y a la
en \03 U;arﬂw iﬁ vmtq ap

R.D. 1808/1991, menc
identificar el lote al que
alimenticio.

1es 0 marcas que permiten
ece un producto

Informacioén nutricional:

Valor energético 217 kcal/
Grasas: 168¢
de las cuales saturadas, 486¢g
Hidratos de carbono: 505¢g
de los cuales azlicares 020¢g
Proteir 114 ¢
156¢g
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