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Vida Util: 5 anos desde a fecha de elaboracion

Condiciones de almacenamiento:
Es aconsejable conservar el producto en un lugar
(humedad relativa inferior a 80%) y a una temperatura
xima de 25°C. Una vez abie | envase, conservarlo
fo, almacenar en refrigeracion 2-5°C y consumir
antes de 96 horas.

Transporte: Atemperatura ambiente

Distribuye:

Carnicas Carro Bierzo S.L. Via de la Plata 3, 24793,
Valderrey, Leon. CIF:B24581761. Teléfono, +0034
987664227. carnesrojas@bodegaelcapricho.com
N° registro sanitario: 10.024517/LE

N° registro sanitario: 26/02444/L0
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CALLOS EN LATA

Codigo: 8437017642039

Denominacion del producto: Callos en lata

Ingredientes: Callos de buey 34%, pata de buey 13%, morro de buey 13%, cebolla, chorizo, tomate frito,
aceite de oliva, harina de trigo, sal, pimenton dulce, zanahoria, pimienta negra en grano, cayena entera y
laurel.

No contiene alérgenos

Tratamientos aplicados al producto: Preparacion de los ingredientes, coccion. Enlatado. Esterilizaciéon en
autoclave 90 minutos a 121°

Los estdbmagos, el morro y las patas de nuestros bueyes de avanzada edad tienen una finura muy
especial y se diferencien claramente de los callos de animales mas jovenes. Con ellos elaboramos un
guiso tradicional.

Peso y medidas:
Peso neto 425 g. Peso bruto 483 g. Didmetro 10 cm Altura 6,5 cm

Envase y embalaje:

Lata

Caja de cartén de 40x30x20 cm (tara de la caja 550 g)
27 latas/caja

Caracteristicas microbioldgicas:

LEGISLACION RECOMENDACION UNIDADES
Reglamento CRITERIO INTERNO

2073/2005 que es

modificado por el

1441/2007
Aerobios mesofilos <10 ufc/g
Aerobios termdfilos <10 ufc/g
Anaerobios mesofilos <10 ufc/g
Anaerobios mesofilos sulfito-reductores <10 ufc/g
Anaerobios termdéfilos <10 ufc/g
Listeria monocytogenes vida util 100 ufc/g
Listeria monocytogenes antes de su venta Ausencia /25g

Caracteristicas organolépticas:
Color chocolate anaranjado. Textura gelatinoso vy tierno. Sabor intenso y sabroso. Aspecto tradicional.

Otras caracteristicas:

Ausencia de organismos genéticamente modificados (OGM)
No apto para cliente celiaco

No apto para cliente halal

No apto para cliente kosher

Informacioén nutricional:

Valor energético: 127 kcal
Grasas: 6,06 g
de las cuales saturadas: 383¢g
Hidratos de carbono: 2,64¢
de los cuales azlicares: <05¢g
Proteinas: 1545¢g
Sal: 057g
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